
  

SNACKS 

Grillat surdegsbröd med smör 45:- 

Tryffelchips 60:-       

Jordnötter 55:- 

Oliver 65:- 
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 FÖRRÄTTER 

Halstrade pilgrimsmusslor, tryffelstuvad              

blomkål, rostade hasselnötter och                          

brynt sojasmör 195:- 

Carpaccio på oxfilé med sultanrussin,               

pistagenötter, tryffelmajonnäs och                                            

jordärtskockchips 195:- 

Rödbeta med getostkräm, timjanshonung,  

hasselnötter och pommes allumettes 175:- 

Lantpaté med grillat surdegsbröd,                           

cornichoner och lökchutney 175:-  

HUVUDRÄTTER 

Torskrygg med stuvad Savoykål                               

och picklad morot 325:- 

Lammfilé med timjan-rosmarinsky,                 
och vitlöksrostade rotfrukter 325:-  

Majskycklinglårfilé med skysås,                                 
ratatouille och potatiskaka 295:- 

 Risotto med grön sparris                                              

och Karl-Johansvamp 225:- 

Allergisk? Fråga oss gärna om vad maten innehåller. 

OSTAR 

Osttallrik med tre ostar och surdegsknäcke 120g 

195:- 

En bit ost och surdegsknäcke 60g 85:- 

 

 

FRÅGA OSS OM KVÄLLENS UTBUD AV OSTAR 

 

CHARKUTERIER 

Charktallrik med tre sorters chark 120g 195:- 

En sorts chark  60g 95:- 

 

 

FRÅGA OSS OM KVÄLLENS UTBUD AV  CHARK 

 

 

Allergisk? Fråga oss gärna om vad maten innehåller. 

EFTERRÄTTER 

Ljummen äppelpaj med vit choklad och kardemummamousse 115:- 

Crème brûlée 115:-   

Glasskula 45:-         Sorbet 45:-      Chokladtryffel 45:-    



  

SNACK 

Grilled bread and butter 45:- 

Crisps 60:-  

Nuts 55:- 

Olives 65:- 
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STARTER 

Scallops with truffle stewd cauliflower,                     

roasted hazelnuts and soybutter195:- 

Carpaccio of beef with pistacchi nuts,                               

truffle mayonnasie and Jerusalem                            

artichoke crisp 195:- 

Beetroots with goat cheese cream, honey, 

hazelnuts and pommes allumettes 175:- 

Pork paté with grilled bread, cornichons                           

and onion chutney 175:- 

 

MAIN COURSE 

Pan fried cod with stewed                                      

Savoy cabbage and pickled carrots 325:- 

Lamb fillet with thyme and rosemary sauce 

and garlic roasted vegetables 325:- 

Chicken thigh fillet with ratatoullie                             

and potato cake 295:- 

Risotto with asparagus and                                          

Cep Mushrooms 225:- 

Food allergies? Please ask us about the food content. 

CHEESE 

Cheese plate with three kinds of cheese 120g 195:- 

Single piece of cheese  60g  85:- 

 

PLEASE ASK FOR TONIGHTS SELECTION  

 

 

 

CHARCUTERIES 

Plate with three charcuteries 120g 195:- 

Single piece of charcuterie 60g 95:- 

 

PLEASE ASK FOR TONIGHTS SELECTION  

Food allergies? Please ask us about the food content. 

DESSERT 

Warm apple pie with white chocolate mousse 115:-  

Crème brûlée 115:-   

     Chocolate truffle 45:-    Icecream 45:-   Sorbet 45:- 


